
 
 
 

MENU - Staropolska uczta -  
 

 

Bufet zimny: 
1. Rostbef ,,Rossa,, na paterach lustrzanych    

2. Cukinia nadziewana dipem paprykowym       

3. Ogórki nadziewane serem rokfort       

4. Medaliony wp – woł wytwornie dekorowane     

5. Kolorowe   galaretki z szynki i warzyw na postumentach z jarzyn              

6. Magnolia z łososia na brokułach      

7. Mus z warzyw mieszanych        

8. Parfait z drobiu z zielonym pieprzem      

9. Pasztet z wątróbek w dekoracji kwiatowej     

10. Roladki z szynki z dipem  chrzanowym       

11. Dekorowane roladki z drobiu i dzikiego ptactwa   

12. Dekorowana galantyna z drobiu       

13. Dekorowane roladki z mięs mieszanych na postumentach z warzyw                                                                        

14. Masła smakowe podawane na lustrach      

15. Pasztet z dzika z kawałkami mięsa        

16. Schab nadziewany śliwkami i morelami    

17. Mięsa pieczone z kremem musztardowym    

     18. Dekorowane tortelette z kawiorem czarnym i czerwonym węgierskim salami                             

wędzonym łososiem 

 
Bufet gorący: 

    Dwie potrawy do ustalenia 
 

Chleb własnego wypieku 
 

Napoje: 

Kawa 
Herbata 
Soki owocowe 
Woda 

 
 

                                                                          Cena: od 160 PLN/osobę 

www.powercatering.pl 
PowerCatering  naleŜy do PowerEvents 

Biuro: ul. Bratków 8, 55-200 Oława 
Tel. 0-71 313-26-87, fax. 0-71 311-55-02 

 0-608-313-139, 0-604-141-171 

biuro@powercatering.pl 

      Prawdziwa magia smaków 


